e.2.83 A

N\

EpiSaveurs

groupe pomona

Les spécificités produit
m Pays de transformation (*) : | D )

Cornichons en rondelles 20/30 en
boite 5/1 TOQUELIA

Article : 20548

Photo non contractuelle, suggestion de présentation

*Les ingrédients principaux/primaires peuvent ne pas étre originaires de France

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire :
Descriptif produit :
Conservation :
Conditionnement :

Liste des ingrédients :

Cornichons en rondelles au vinaigre

Boite 5/1 de 2,12 kg (PNE). Colis de 3 boites.
Ambiant

Colis de 3.000 Boite de 4.000 kg

Cornichons 51.7%, eau, vinaigre d'alcool 17.2%, sel. Peut contenir des traces de
MOUTARDE.

Cornichons UE / Hors UE
Eau France
Vinaigre d'alcool France

Pays de transformation :

Durée de vie totale du produit (jours) :
Allergénes majeurs :

Traces d’allergénes :

Composants spécifiques :

Régimes particuliers :

FICHE TECHNIQUE PRODUIT
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France [Département(s) : 72]

1,460

Aucun signalé

Moutarde

Sans additif, Sans conservateur, Sans huile de palme, Sans polyphosphate ajouté

Sans gluten, Sans porc, Végétalien, Végétarien

N° de version : 6.9

Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les

informations fournies par le fournisseur
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Autres caractéristiques :  Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

Taux de TVA : TVAréduite - 5,5%

Code nomenclature douaniére : 20011000 - Concombres et cornichons, préparés ou conservés au vinaigre ou a l'acide
acétique

Acidité acétique 2.4 % (0.5) pH 3.4 (0.5)

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver a température ambiante

Conservation aprés ouverture : A conserver en chambre froide / réfrigérateur et a consommer dans le mois apres
ouverture

Mise en ceuvre :  Ouvrir la boite en respectant les consignes d'hygiéne. Egoutter les cornichons en
rondelles complétement ou partiellement, selon l'utilisation. Dans la tradition de la
cuisine frangaise, les cornichons accompagnent les viandes froides, viandes a pot-au-
feu, les patés, les terrines, les charcuteries et les mets en gelée. Ils entrent également
dans la composition de certaines sauces : piquante, charcutiere, hachée, ravigote,
gribiche, réforme, etc. Il faut plutét proposer les cornichons extra fins et trés fins en «
condiments d'assiette », en les servant a discrétion dans des pots en grés ou des
bocaux en verre, avec une pince en bois ou en plastique (éviter le métal). Plus les
cornichons sont gros, plus ils sont faciles a détailler en julienne, brunoise, mirepoix ou
paysanne. lls sont donc préférés pour les réalisations des sauces.

Informations nutritionnelles

Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 2.40

Type de matiéres grasses : Aucune
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Données logistiques

Cornichons en rondelles 20/30 en
boite 5/1 TOQUELIA

Article : 20548

Boite 4 4.65 1 Boite 3061435001205
Colis 12 13.95 3 Boite 459x153x250 3061435101202
Couche 132 0 33 Boite 11
Palette 660 789.25 165 Boite 55 1200x800x1400
Piéce unitaire 4 0 1 Boite
Piece 4 0 1 Boite
Poids net égoutté : 2.12
Volume (litre) : 4.25
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