
Château Le Chêne
AOC Haut-Médoc

Historique
En 1982  quand Vincent FABRE  s’installe aux Domaines Fabre en tant que jeune viticulteur, le Château Le Chêne
rejoint le giron des propriétés Domaines FABRE.

Robe rubis profond, brillante.

Nez riche aux arômes de fraises, 
cassis et épices mélangés.

Structure ample, d’une belle sucrosité
avec de nombreux tanins souples. 
Finale longue et agréable.

55% Cabernet 
Sauvignon
40% Merlot
5% Petit Verdot

6 mois

30 minutes

16-17°

Viande blanche, 
volaille, charcuteries 
et fromages.

Puissant Complexe Epicé Fruité Boisé Tannique

Dégustation Information

Un vin plaisir, fruité et doux, 
aux tanins fins et harmonieux

BORDEAUX - FRANCE

AOC : Particularités
L’appellation Haut-Médoc s’étend sur 52 km du
nord au sud. Elle regroupe des terroirs d’exception
avec une pre-dominance de graves (essentiellement
garonnaises), déposées en croupes. C’est le pays
du Cabernet Sauvignon. Le vignoble y persiste
depuis 2000 ans grâce à la passion des vignerons.
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Château Le Chêne 
AOC Haut-Médoc 

 
    « Château Le Chêne  2017 » 

 
IWA SPAIN 2019 : Or/Gold 
GILBERT&GAILLARD 2019 : Or/Gold 

 
   « Château Le Chêne  2016 » 

 
CATAVINUM 2018 : Argent/Silver 
Wine enthusiast 2018 Roger VOSS : 89 pts  
This wine, with its exuberant black fruits, is very young. But it is already deliciously 
fruity, with a backdrop of tannins. The brightness, richtexture, poised acidity and 
black-currant flavors promise a good future. Drink from 2020. 
AWC VIENNA 2018 : ARGENT/SILVER 
PORTUGAL WINE TROPHY 2018 : ARGENT/SILVER 
         
 

    « Château Le Chêne  2015 » 
 
Le Petit Ballon - J_M DELUC : 17/20    
"Nez flatteur, toasté, fruité, floral, souple" 

 
 

  
 
 

 
 
 
 

	


