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Sauté de veau au pesto vert
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Avocat surimi mayonnaise

Poisson pane + citron
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Petit suisse sucré
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Croque fromage

Mimolette

Créme caramel
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Haricots vert persillés mm

Blanc de poulet tranché s/porc

Gratin de chou-fleur
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SCOLAIRE

AUBIAC

Jambon blanc

Gouda mmm

Fruit de saison
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Mous traitons les PAl (Projet d’Accueil Individualisé - intolérance alimentaire) sur prescription médicale. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir lensemble de ces 14 allergénes & déclaration obligatoire -
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a cogues - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques
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