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Mini roulé fromage Taboulé Concombre vinaigrette Rosette + cornichon
-
Chipolatas Omelette au fromage Sauté de porc aux olives Filet de poisson meuniére

Saucisse de volaille s/porc

Gratin de brocolis Poélée ratatouille Macaroni Purée 3 légumes

Flan chocolat mm Fromage blanc aux fruits Brie de Meaux mma la

coupe

Fruit de saison mm

Maous traitons les PAl (Projet d'Accueil Individualisé - intalérance alimentaire) sur prescription médicale. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir l'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :

Cereales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques
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