SCOLAIRE
AUBIAC
Lundi 18.09 au Vendredi 22.09

L
F . i

Surimi mayonnaise Radis beurre Concombre mmm vinaigrette
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Beignets de calamars +

Spaghetti bolognaise Chipolatas Cuisse de poulet HEE——— R T e

Purée de patate douce

PR Poélée d'haricots blancs & Riz basmati aux petits
la graisse d'oie legumes
Yaourt vanille s Comte mmm & la coupe
Fruit de saison Brownie aux noix de pécan Créme aux ceufs
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Mous traitons les PAI [Projet d’Accueil Individualisé - intalérance alimentaire) sur preseription médicale. Lintégralité de nos preduits fabriqués dans notre atelier peut contenir l'ensemble de ces 14 allergénes i déclaration obligatoire :
Cereales contenant du gluten - Crustacés - ceufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques
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