הוראות תחזוקה למחבת
1. מיד לאחר השימוש יש לנקות את המחבת מכל השאריות. (אפשרי גם עם סקוטש, במים חמים וסבון).
2. רצוי לא לשפשף עם סקוטש ודומיו את הצד החיצוני של המחבת לצורך שימור ההשחמה.
3. לאחר הניקוי במים, יש לנגב את הכלי טוב ולהניח על מקור חום (גז, מדורה, גחלים, תנור) לצורך יבוש מהיר מוחלט וסופי.
4. יש לשמן בשכבה דקה את המחבת בצידה הפנימי. (רצוי בספריי שמן מאכל)
5. במחבת עם ידיות עץ, יש להוריד את העץ כאשר עובדים על מדורה או בתנור אפיה.
6. הסרת העץ במחבת עם ידית מתקפלת, מתבצעת בצורה הבאה:
1.  לוחצים את קצות ידית הברזל (קרוב לנקודת החיבור למשטח).
2.  מפרקים את הידית מגוף המשטח.
3.  שולפים את העץ.
4.  מחזירים את הידית למקומה במשטח.
7. במחבת עם ידית עץ קבועה :
מבריגים את הידית החוצה.

8. במקרה של נקודות חלודה, יש לשפשף אותן עם מטלית משומנת עד להסרה.
לתשומת לב המשתמש:
הכלי אותו רכשת עשוי מברזל יציקה והינו מושחם בשמן שומשום. טיפול נכון (כמוזכר לעיל) ישמר את הכלי לשנים רבות. 
אין אחריות לחלודה ולשבר מכני!.

